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. Tournedos filet 56€80 [ kg i m oy . 7 . * .
* Filet rumsteak 31€g0/ kg = A .
R6ti de boeuf 35€90 / kg :
Pierrade [ Fondue 35€90 [ kg .
o~
\ o "
L Réti de veau 30€90 / kg
- Roti de veau Orloff ou Morille 33€90 [ kg
- Grenadin de veau 35€90 [ kg ’ g
1 u(heﬁ'e - Charcuterie - surtigue
?43;«4.6“ \\,_-_____ Musgrns Froe =
Gigot entier ou raccourci 34€40 [ kg :
Réti épaule d'agneau 35€50 [ kg -~y Boucherie - Charcuterie - Ti
Réti d'agneau maitre d'hétel ou beurre chorizo 41€70 [ kg : - Mesgon Jouss

Carré ou couronne d'agneau 35€00 [ kg " : "";r:[’é’q— [ Sw‘La‘q; .
o] . . lg:ﬁ:-_.l
thier TR ; . S
»53% o{e.., res es reles o{uh—uvo{m =
Gigue de chevreuil 44€80 [ kg =
oeloiles

Dinde fermiére 25€90 [ kg Poulet fermier 17€90 [ kg

Chapon fermier 23€90 [ kg Volaille de Bresse 53€80 [ kg

Poularde 23€g0 [ kg Canette fermiere 25€80 [ kg .
Chapon de pintade  27€30( kg Magret de canard 42€80 [ kg -
Pintade fermiére 20€90 [ kg Supréme poularde  30€20/kg d . :

© agence de communication Graine 2 Styles / photos non contractuelles

Réti de boeuf fagon rossini 49€90 [ kg ¥

R6ti de pintade farci 31€80 [ kg . .

Réti de chapon 32€80 [ kg . . .

RGti de canette 26€40/ kg 49 rue Jules Guitton (en haut de la place Imbach) - 49200 ANGERS 49 rue Jules Guitton (en haut de la place Imbach) - 49100 ANGERS
Mille-feuille de canard 43€80 [ kg 0z 41 87 46 79 - contact@laboucheefine.fr N 02 41 87 46 79 - contact@laboucheefine.fr
Paupiettes de veau aux ris de veau et morilles 7€40 piéce
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L S Erochette de langouste 12€20 piéce G . . :
v ¥ Wl Cassolette de lotte 10€20 piéce Jambon d"York en cro(te sauce Porto 11€10 [ pers
- : : flan champignons
Assortiment de petits fours sales 41€10/ kg Cogquille Saint Jacgues a la provencgale 10€80 piece P
Assortiment apéritif froid (7 piéces) 7€50 piéce ’ - - - Duo de filet de veau et porc sauce morilles 14€40 [ pers
Coquille Saint Jacques maison 6€20 piece gratin dauphinois
"y Pain surprise terre-mer (48 piéces) 38€30 piéce o ; ; ”
Bouchée a la reine aux ris de veau 5€40 piéce Magret de canard sauce figue 15€10]pers
Assortiment de 3 verrines 4€40 piece Boudin blanc truffé 61€00 [ kg galette de pommes de terre, duo de légumes
Assortiment de 3 navettes 4€40 piéce Gigue de chevreuil sauce angevine 16€10 | pers

pomme lardée

Supréme de pintade sauce angevine 11€20 [ pers
duo des champs

F M Ballotine de chapon aux cepes sauce albuféra 12€80 [ pers
écrasé de pommes de terre douces

’ .
ﬁﬁ Demi-langouste parisienne 30€50 pigce ‘{: -
- Foie gras de canard maison 185€00 [ kg
Saumon fumeé Ecossais g9€8o [ kg
: . Filet de St Pierre sauce homardine 12€80 [ pers
Saumon fumeé sauvage Baltique 124480 [ kg
. ] B Paupiette de saumon sauce beurré blanc 11€50 [ pers
Tatin de pommes-foie gras 6€20 piece & la p
_ i Gigot de lotte sauce américaine 12€80 [ pers -5
fincelle de saumon gravelax 5€8o piéce 2€50 piece
- . Dos de cabillaud sauce au noilly prat 10€80 [ pers
Dome de tourteau 5€80 piece * Pommes dauphine * Flan forestier
: o ' ’ _ . : o . & :
Opéra 5t Jacques 6€20 piece Tous nos poissons sont accompagnés de légumes et riz. Gratin dauphinois Duo de legumes (haricots / carottes)
? B Delice de canard aux €80 piece : Possibilite de rajouter un autre acommpagnement. * Poélée legumes * Risotto de legumes
Verrine pamplemousse 5€80 piece ' .’ . = ot *‘ * Duo des champs * Ecrasé de pommes de terre
w fa g A LA S S e i (pommes de terre / champignons)
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