
9 pièces  
10.80€ /

personne

Wraps saumon 
Wraps jambon sec 
Blinis saumon crème citronné 
Toast œuf de caille 
Toast crevette 
Brochette tomate mozzarella 
Brochette magret de canard figues 
Mini choux crabes 
Mini choux curry tomate cerise 
Mini choux figue noix 

12 pièces  
14.40€ /

personne

14 pièces
16.90€ /

personne

CARTE ANNUELLE
PIECES COCKTAILS

Navette rôtie de bœuf crudité
Navette jambon blanc emmental 
Mini verrine concombre légumes 
Mini verrine guacamole pamplemousse crabe 
Mini verrine pomme poire magret de canard
fumée 
Mini verrine sablé végétal passion saint
Jacques 
Mini tartelette légumes 
Mini tartelette mangue foie gras
Mini burger nordique

Mini quiche (lorraine, légumes, saumon)
Mini burgers
Mini tacos
Mini feuilleté (saucisse, chorizo, jb sec)

Mini macarons
Mini panna cotta 
Mini mousse chocolat 
Mini tarte aux fruits 

Nos produits étant frais et de saison, certaines références peuvent varier selon disponibilité.

Pain surprise Terroir 
Pain surprise Ocean

29.90 € pièce
34.90 € pièce

Boite 20 petit fours salés
Boite 40 petits fours salés

9.80  € pièce
19.20 € pièce



Alsacienne : pdt-cervelas-fromages-vinaigrette
Angevine : pdt- rillauds-ciboulette-vinaigre de framboise -mayo -
crème
Australienne : riz-avocat-crevette-tomates-mayo-ketchup
Coleslaw : choux blanc-carottes-raisins secs-mayo-fromage blanc
Choux blancs : choux-gruyère-jambon-raisins sec-vinaigrette
Canaille : melon-pastèques-riz
Florentine : brocolis-tomates-concombre-jambon-mayo-fromage
blanc
Grecque : tomates-concombres-feta-olives noires-vinaigrette
Automne : endives-poires-jambon-noix-vinaigrette
Italienne : pates-légumes grillés-vinaigrette
Joséphine : melon-riz-ananas-pamplemousses-cœur de palmier-
mayo-ketchup
Lentilles : lentilles-tomates-feta-noisette-courgette-citron
Opéra : cèleri branches-pommes fruits-saumon fumé-vinaigrette
Paysanne : pdt-tomates-œuf-échalotes-vinaigrette
Piémontaise : pdt-tomates-œuf-cornichon-jambon-mayo
Strasbourgeoise : pdt-tomates-Strasbourg-cornichon-mayo
Taboulé fruit : semoule-pamplemousse-orange-raisins sec-
vinaigrette
Salade de pâtes : pates -tomates-poulet-poivron-emmental-
crème-mayo-curry
Quinoa : quinoa-légume grillés-feta-olives-concombre-tomate
Salade du pécheur : pdt-thon-olive-échalotes-mayo
Salade de riz : riz-tomate-poivron-mais-thon-vinaigrette
Salade bouchère : pdt-pâteéde tête-échalotes-ciboulette-
vinaigrette                                                

SALADES COMPOSEES

Nos produits étant frais et de saison, certaines références peuvent varier selon disponibilité.



ENTREES CHAUDES
Coquille Saint Jacques Maison                                           
Coquille Saint Jacques Forestières                              
Bouchée à la Reine Riz de veau                                     
Gnocchi

                                                     

6.20 /pers
10.80€ /pers
6.20€ /pers
3.80€ /pers

ENTREES FROIDES
Coquille saumon                                          
Coquille crabe 
Pamplemousse cocktail                       
Verrine Fraicheur                          
Fraicheur Océane
Concerto de foie gras
Douceur de Tourteaux
Foie gras maison
Terrine de st Jacques
Saumon fumée
Paté croûte pintade morille
Paté croute classique

                                                     

6.50€ /pers
7.20€ /pers
5.90€ /pers
5.90€ /pers
5.90€ /pers
6.30 €/pers
6.30€ /pers

18.70€ /100gr
59.90€ /Kg
89.80€/Kg
39.90€/Kg
32.90€/Kg

PLATS CUISINES
Couscous / Paëlla                                            
Lasagne boeuf                                        
Lasagne jambon courgette                                        
Blanquette de veau   
Suprême de volaille
Carbonade de boeuf
Tajine agneau
Tajine volaille
Rougail saucisse
Pavé de saumon
Brandade de Morue     
choucroute selon saison                                                     

11.80€ /pers
10.80€ /pers
10.20€ /pers
11.20€ /pers
12.80€ /pers
12.20€ /pers
13.20€ /pers
11.80€ /pers
9.80€ /pers
11.80€ /pers
11.20€ /pers
13.00€ /pers

Nos produits étant frais et de saison, certaines références peuvent varier selon disponibilité.



24.50€
/pers

20.80€
/pers

BUFFETS

Tradition
Tranche de terrine de
poisson sur lit de macédoine
Assortiment de salades
composées (200gr/pers)
Assortiments de viandes
froides  (roti porc et boeuf
ou poulet avec chips)
Fromage salade verte
Dessert maison

Eco
Assortiment de salades
composées (200gr/pers)
Assortiments de viandes
froides  (roti porc et boeuf)
avec chips
Fromage salade verte
Dessert maison

Tranche de terrine de poisson
sur lit de macédoine
Assortiment de salades
composées
Assortiments de viandes froides
et charcuterie maison avec
chips
Fromages affinés etsalade verte
Dessert maison aux choix :
Créme brulé, mousse aux
chocolat, tartes aux fruits

Exquis

14.50€
/pers
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